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RAMON CELORIO es nuestro chef ejecutivo y el
disefiar junto a los novios los menus que mejor se adaptan a sus
necesidades. Cocina de producto con el sello Nature que garantiza
la calidad y variedad de todos los platos.

responsable de

Podeis elegir desde propuestas mas tradicionales de la gastronomia

asturiana hasta creaciones de vanguardia con guifios a la cocina
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internacional.

NUESTRA PROPUESTA
GASTRONOMICA

Para que podais haceros una idea, queremos inspiraros
con alguna propuesta orientativa.
Cada boda es unica y cada menu de boda
también lo es.
Nos adaptamos a vuestros gustos y preferencias.

iludley yer vuestrey sabeves preferides?

EN TODOS NUESTROS MENUS OS INCLUIMOS 8
APERITIVOS A ELEGIR ENTRE LAS PROPUESTAS
(tradicionales, innovadores, frios, chupitos,
internacionales)

PERSONALIZAMOS VUESTRO MENU,
0s presentamos alguna propuesta a continuacion,
con precios orientativos.

Contamos con ESTACIONES TEMATICAS
para que podais escoger la que mas os guste.

Si queréis barra libre también os |la ofrecemos en la
Hosteria

Contadnos vuestra idea, coOmo
sofdis vuestra boda.
Veriy a cevece Yoy

Os invitamos a comer con nosotros en la Hosteria y os
acompafiamos para que conozcdis nuestra gastronomia, al

equipo y este lugar magico ideal para casaros. Y por
supuesto, sin ningln tipo de compromiso.



e ;r.g; “l
Foie

0 Lage |

ESTACIONES ORIGINALES EN LAS QUEEL
PRODUCTO SLOW FOOD ES EL PROTAGONISTA

e JAMON IBERICO CORTADO A CUCHILLO

(1 JAMON DE 7/8KGS HASTA 90 PERSONAS) 650€ POR JAMON
« MESA DE QUESOS ASTURIANOS 10€ POR PERSONA
« PULPO A FEIRA CON PULPEIRO 14€ POR PERSONA
« SHOW COOKING DE ARROZ CON BUGRE 11€ POR PERSONA
« RINCON MEJICANO 7€ POR PERSONA
» RINCON JAPONES 10€ POR PERSONA
» RINCON DE SIDRA CON ESCANCIADOR 240€
« MESA DE CECINA AL CORTE CONSULTAR PRECIO
« ABRIDOR DE OSTRAS DEL EO CONSULTAR PRECIO
« BUFFET DE MARISCOS DEL CANTABRICO CONSULTAR PRECIO

e« MESA DULCE (DONUTS, CHOCOLATES Y CHUCHES) 200€




